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HƯỚNG DẪN 

Triển khai nhân rộng mô hình “Nhà hàng ăn uống”, 

“Bếp ăn tập thể”, "Cơ sở chế biến suất ăn sẵn" bảo đảm ATTP 

 
 

Căn cứ Luật An toàn thực phẩm (ATTP) năm 2010;  

Căn cứ Nghị định số 15/2018/NĐ-CP ngày 02/02/2018 của Chính phủ Quy 

định chi tiết thi hành một số điều của Luật ATTP; Nghị định số 155/2018/NĐ-

CP ngày 12/11/2018 của Chính phủ Sửa đổi, bổ sung một số quy định liên quan 

đến điều kiện đầu tư kinh doanh thuộc phạm vi quản lý nhà nước của Bộ Y tế; 

Căn cứ Quyết định số 15/2019/QĐ-UBND ngày 27/6/2019 của UBND tỉnh 

Bắc Giang Quy định phân cấp và trách nhiệm quản lý nhà nước (QLNN) về 

ATTP thuộc lĩnh vực y tế trên địa bàn tỉnh Bắc Giang; Quyết định số 

23/2021/QĐ-UBND ngày 01/7/2021 của UBND tỉnh Bắc Giang Sửa đổi, bổ 

sung một số điểm, khoản của Điều 3 Quyết định số 15/2019/QĐ-UBND ngày 

27/6/2019 của UBND tỉnh Bắc Giang Quy định phân cấp và trách nhiệm QLNN 

về ATTP thuộc lĩnh vực y tế trên địa bàn tỉnh Bắc Giang. 

Từ năm 2019 đến nay, Sở Y tế Bắc Giang đã triển khai xây dựng mô hình 

điểm và nhân rộng mô hình bảo đảm ATTP đối với loại hình: “Nhà hàng ăn uống”, 

“Bếp ăn tập thể”, "Cơ sở chế biến suất ăn ẵn" (sau đây gọi chung là mô hình ATTP) 

tại 84 doanh nghiệp, trường học, hộ kinh doanh cá thể. Kết quả đạt được, góp phần 

tạo sự chuyển biến rõ rệt về điều kiện ATTP, nâng cao ý thức, trách nhiệm chấp 

hành quy định pháp luật về ATTP và chủ động phòng ngừa sự cố về ATTP của 

người quản lý, người chế biến, kinh doanh thực phẩm tại các mô hình ATTP. 

Nhằm tăng cường ý thức trách nhiệm, chấp hành đúng quy định pháp luật về 

điều kiện bảo đảm ATTP của các cơ sở kinh doanh dịch vụ ăn uống với loại hình: 

Nhà hàng ăn uống, Bếp ăn tập thể và Cơ sở chế biến suất ăn sẵn (sau đây gọi chung 

là kinh doanh ăn uống). Sở Y tế Bắc Giang hướng dẫn các đơn vị, địa phương triển 

khai nhân rộng mô hình ATTP như sau: 

I. MỤC ĐÍCH, YÊU CẦU 

1. Nâng cao ý thức, trách nhiệm chấp hành quy định pháp luật về điều kiện 

bảo đảm ATTP của các tổ chức, cá nhân kinh doanh ăn uống trên địa bàn tỉnh 

nhằm phòng ngừa chủ động các sự cố về ATTP. 

2. Triển khai có trọng tâm, trọng điểm đối với cơ sở kinh doanh ăn uống 

trên địa bàn theo phân cấp quản lý; Tập trung triển khai trước đối với các cơ sở 

thực phẩm có nhiều suất ăn trong ngày hoặc có chứa các nguy cơ mất an toàn 

thực phẩm cần được kiểm soát chặt chẽ. 
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3. Việc triển khai nhân rộng mô hình ATTP cần có sự phối hợp chặt chẽ giữa 

các phòng chức năng của Sở Y tế; Sở Giáo dục và Đào tạo; Ban Quản lý (BQL) 

các khu/ cụm công nghiệp; Chi cục ATVSTP; Trung tâm Kiểm soát bệnh tật tỉnh; 

Phòng Y tế; Phòng Giáo dục và Đào tạo; Trung tâm Y tế các huyện, thành phố... 

II. NỘI DUNG VÀ BIỆN PHÁP THỰC HIỆN 

1. Công tác chỉ đạo 

- Hằng năm, đưa nội dung nhân rộng mô hình ATTP trong Kế hoạch triển 

khai công tác QLNN về ATTP của ngành, địa phương để chỉ đạo các đơn vị chức 

năng triển khai thực hiện; Trong đó phải cụ thể hóa chỉ tiêu thực hiện nhân rộng 

mô hình ATTP đối với cơ sở kinh doanh dịch vụ ăn uống thuộc trách nhiệm quản 

lý theo phân cấp.  

- Tăng cường công tác truyền thông kiến thức, pháp luật về ATTP cho đối 

tượng tham gia triển khai mô hình ATTP.  

- Nâng cao hiệu quả công tác thanh tra, kiểm tra, hậu kiểm về ATTP đối với 

lĩnh vực kinh doanh dịch vụ ăn uống; Kết hợp kiểm tra với tư vấn, hướng dẫn trực 

tiếp cho cơ sở thực phẩm, tạo sự chuyển biến tích cực trong việc chấp hành quy 

định về ATTP; Kiên quyết xử lý các tổ chức, cá nhân vi phạm về ATTP. 

- Định kỳ kiểm tra, giám sát, đánh giá, sơ kết, tổng kết việc nhân rộng mô 

hình ATTP. 

2. Các hoạt động cụ thể 

2.1. Thời gian triển khai mô hình ATTP: Thời gian để tổ chức, cá nhân 

bắt đầu triển khai đến khi đánh giá kết quả thực hiện mô hình ATTP, tối đa 

không quá 08 tháng, cụ thể: 

- Đối với Nhà hàng ăn uống, Bếp ăn tập thể, Cơ sở chế biến suất ăn sẵn 

trong doanh nghiệp: Thực hiện trong năm. 

- Đối với Bếp ăn tập thể, Cơ sở chế biến suất ăn sẵn trong trường học: Thực 

hiện theo năm học (Trong khoảng thời gian từ tháng 9 năm trước đến tháng 5 

của năm kế tiếp). 

2.2. Thành lập các đội/ tổ chuyên môn: Các đơn vị chức năng được giao chủ 

trì (Chi cục ATVSTP, phòng Y tế) phối hợp với đơn vị liên quan thành lập các đội/ 

tổ chuyên môn triển khai mô hình ATTP để chủ động tham mưu, thực hiện việc tập 

huấn, hướng dẫn, giám sát, đánh giá trước và sau triển khai, tổng hợp, báo cáo kết 

quả triển khai... (thành phần dự kiến: Lãnh đạo, cán bộ của Chi cục ATTP/ phòng 

Y tế, Trung tâm Kiểm soát bệnh tật tỉnh, Trung tâm Y tế huyện, thành phố; Lãnh 

đạo, cán bộ phụ trách khối tiểu học/ mầm non của phòng Giáo dục và Đào tạo; Đại 

diện BQL các khu/ cụm công nghiệp; Mời đại diện phòng chức năng thuộc Sở Y tế, 

Sở Giáo dục và Đào tạo, BQL các khu/ cụm công nghiệp tham gia...). 

2.3. Chọn đối tượng triển khai 

- Căn cứ danh sách cơ sở kinh doanh dịch vụ ăn uống được phân công quản 

lý theo quy định tại Quyết định số 15/2019/QĐ-UBND; Quyết định số 
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23/2021/QĐ-UBND, tiến hành lựa chọn các cơ sở dịch vụ ăn uống để tham gia 

triển khai nhân rộng mô hình ATTP. 

- Vận động tạo sự đồng thuận, nhất trí tham gia của các cơ sở thực phẩm được 

chọn tham gia triển khai mô hình ATTP (văn bản cần nêu rõ về hình thức, thời gian, 

nội dung, tiêu chí ATTP (chi tiết tại phụ lục 1a, 1b, 1c, 1d), trách nhiệm triển khai...). 

- Lập danh sách cơ sở thực phẩm tham gia mô hình ATTP để làm cơ sở xây 

dựng chỉ tiêu thực hiện, kế hoạch triển khai hằng năm. 

2.4. Tập huấn triển khai mô hình  

- Thành phần: Đại diện đơn vị chức năng và các đơn vị liên quan; Đại diện 

tổ chức, cá nhân được chọn triển khai mô hình ATTP; Người trực tiếp chế biến, 

kinh doanh thực phẩm. 

- Nội dung: Phổ biến kế hoạch triển khai; Phổ biến kiến thức cơ bản về ATTP 

cho người quản lý, người chế biến, kinh doanh dịch vụ ăn uống; Hướng dẫn thực 

hành các tiêu chí bảo đảm ATTP; Nội dung điều tra, đánh giá điều kiện bảo đảm 

ATTP trước và sau triển khai mô hình ATTP; Báo cáo kết quả triển khai... 

2.5. Điều tra, đánh giá điều kiện bảo đảm ATTP trước, sau triển khai 

a) Điều tra, đánh giá thực trạng thực hiện các tiêu chí bảo đảm ATTP của mô 

hình trước triển khai và sau khi triển khai: Sử dụng biểu mẫu tại phụ lục 2, bảng 

đánh giá chi tiết: “Nhà hàng ăn uống” (chi tiết tại phụ lục 2a); Đối với “Bếp ăn 

tập thể” trong doanh nghiệp (chi tiết tại phụ lục 2b); Đối với “Bếp ăn tập thể” 

trong trường học (chi tiết tại phụ lục 2c); Đối với “Cơ sở chế biến suất ăn sẵn” 

(chi tiết tại phụ lục 2d). 

Hình thức thực hiện: Tiến hành kết hợp giữa quan sát, hỏi đáp của cơ sở để 

đánh giá, so sánh, chấm điểm đạt của mỗi tiêu chí về ATTP của từng loại theo 

mẫu phiếu bảo đảm trung thực, chính xác, khách quan. 

b) Đánh giá thực hiện các tiêu chí về bảo đảm ATTP của mô hình (Tiêu chí 

bảo đảm ATTP đối với từng loại hình dịch vụ ăn uống đính kèm):  

+ Nhà hàng ăn uống/ Bếp ăn tập thể/ Cơ sở chế biến suất ăn sẵn bảo đảm 

ATTP: Đạt từ 91 - 100 điểm.  

+ Nhà hàng ăn uống/ Bếp ăn tập thể/ Cơ sở chế biến suất ăn sẵn đạt từ 90 

điểm trở xuống, tiến hành xếp loại (A, B, C) để làm căn cứ quản lý, hướng dẫn, 

giám sát: Xếp loại A: Đạt 81 - 90 điểm; xếp loại B: Đạt từ 60 - 80 điểm; xếp loại 

C: Đạt dưới 60 điểm.    

2.6. Triển khai thực hiện tiêu chí bảo đảm ATTP tại cơ sở thực phẩm  

a) Nhiệm vụ của Đội/ tổ chuyên môn: 

- Phân công nhiệm vụ cụ thể cho từng thành viên (tối thiểu 02 cán bộ phụ 

trách 01 mô hình ATTP) để triển khai thực hiện tiêu chí bảo đảm ATTP. 

- Từ kết quả điều tra các tiêu chí về bảo đảm ATTP trước khi triển khai, tiến 

hành lập bảng kiểm hướng dẫn, giám sát ATTP đối với từng mô hình ATTP. Trong 
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mỗi lần hướng dẫn, giám sát phải đề xuất cụ thể các nội dung, biện pháp cần thực 

hiện, thời gian hoàn thành đối với từng tiêu chí ATTP để cơ sở thực phẩm chủ 

động đầu tư, khắc phục điều kiện ATTP (chi tiết tại phụ lục 3a, 3b, 3c, 3d). 

b) Nội dung, hình thức hướng dẫn thực hành tiêu chí bảo đảm ATTP: 

- Hình thức: Hướng dẫn kiến thức, thực hành theo hình thức “Cầm tay chỉ 

việc”; Tối thiểu thực hiện 01 lần/ 03 tuần/cơ sở thực phẩm; Sử dụng bảng kiểm để 

kịp thời đánh giá những chỉ tiêu đạt được, chỉ tiêu chưa đạt được cần khắc phục. 

Trong trường hợp triển khai phòng, chống dịch Covid-19, các đơn vị chủ trì/ đội, 

tổ chuyên môn có thể phối hợp các đơn vị triển khai nhân rộng mô hình trao đổi 

thông tin, tư vấn hưỡng dẫn bằng văn bản hoặc gửi hình ảnh, video qua Zalo, điện 

thoại để rút ngắn thời gian triển khai, đảm bảo được tiến độ theo kế hoạch. 

- Nội dung: Tập trung hướng dẫn mô hình ATTP triển khai nội dung sau: 

+ Thông tin, tuyên truyền, giáo dục kiến thức, thực hành đúng về ATTP tới 

cán bộ, nhân viên, người lao động nhằm nâng cao nhận thức đúng về ATTP, nêu 

cao ý thức trách nhiệm của người chế biến, kinh doanh thực phẩm; Phổ biến 

những điều cần biết về ATTP; Cách lựa chọn, chế biến, bảo quản và sử dụng 

thực phẩm an toàn, hợp vệ sinh, “5 chìa khoá vàng để có thực phẩm an toàn”, 

“10 nguyên tắc vàng trong chế biến thực phẩm”... 

+ Đầu tư cải tạo, nâng cấp cơ sở hạ tầng, bổ sung trang thiết bị chế biến, bảo 

quản thực phẩm và sử dụng trong ăn uống bảo đảm đạt đủ các điều kiện về ATTP 

theo quy định tại Điều 28, 29, 30 Luật ATTP và Khoản 1, 2 Điều 5 Nghị định số 

155/2018/NĐ-CP (cụ thể theo tiêu chí ATTP của từng loại mô hình ATTP). 

+ Duy trì tốt chế độ kiểm thực 3 bước, lưu mẫu thức ăn theo Quyết định số 

1246/QĐ-BYT ngày 31/3/2017 của Bộ trưởng Bộ Y tế ban hành “Hướng dẫn 

thực hiện chế độ kiểm thực ba bước và lưu mẫu thức ăn đối với cơ sở kinh 

doanh dịch vụ ăn uống”, cụ thể (các mẫu sổ đính kèm): 

* Thực hiện chế độ kiểm thực 3 bước: Lập sổ theo đúng mẫu quy định; 

Thực hiện ghi chép đầy đủ các thông tin trong sổ khi tiến hành kiểm thực 3 bước 

theo quy định tại Điều 3, 4, 5 Quyết định 1246/QĐ-BYT; Thông tin kiểm tra tại 

bước 1, 2, 3 được thực hiện, ghi chép theo đúng mẫu số 1, 2, 3 Phụ lục 1 ban 

hành kèm theo Quyết định 1246/QĐ-BYT. 

* Triển khai lưu mẫu thức ăn: Việc tổ chức lưu mẫu thức ăn 24 giờ phải 

bảo đảm yêu cầu về dụng cụ lưu mẫu, lấy mẫu thức ăn, bảo quản mẫu thức ăn 

lưu theo quy định tại Điều 6, 7, 8 Quyết định 1246/QĐ-BYT; Ghi thông tin mẫu 

thức ăn lưu theo mẫu số 4, lập sổ theo dõi lưu và hủy mẫu thức ăn lưu theo mẫu 

số 5 Phụ lục 2 ban hành kèm theo Quyết định 1246/QĐ-BYT. 

+ Hướng dẫn cơ sở thực phẩm chủ động phối hợp với đơn vị cung ứng thực 

phẩm để tiến hành lấy mẫu thực phẩm nhập vào và lưu mẫu ít nhất 24 giờ kể từ 

thời điểm nhận thực phẩm nhằm thuận lợi cho việc truy xuất nguồn gốc thực phẩm 

và quy trách nhiệm cho tổ chức, cá nhân khi xảy ra các sự cố về ATTP; lượng mẫu 

thực phẩm lưu phục vụ kiểm nghiệm tham khảo tại Thông tư số 14/2011/TT-BYT 
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ngày 01/4/2011 của Bộ trưởng Bộ Y tế hướng dẫn chung về lấy mẫu thực phẩm 

phục vụ thanh tra, kiểm tra chất lượng, vệ sinh ATTP (chi tiết tại phụ lục 4). 

+ Triển khai tự giám sát bảo đảm ATTP: 

* Thành lập và duy trì Tổ giám sát ATTP: Gồm 2 - 4 người/tổ; thành phần: 

Đối với “Nhà hàng ăn uống”/ "Cơ sở chế biến suất ăn sẵn" của doanh nghiệp/ hộ 

kinh doanh cá thể: Gồm người lãnh đạo quản lý, bếp trưởng và 01 nhân viên; 

Đối với “Bếp ăn tập thể” của doanh nghiệp, cơ quan gồm thành phần: Lãnh đạo/ 

trưởng các phòng liên quan; Nhân viên đại diện cho tổ chức công đoàn cơ sở/ 

đại diện cho người lao động (nếu không có tổ chức công đoàn); Đối với “Bếp ăn 

tập thể” trong trường học: Gồm đại diện Ban Giám hiệu, cán bộ theo dõi ATTP 

của nhà trường, đại diện cha mẹ học sinh.  

* Hình thức tự giám sát ATTP: Tổ chức giám sát thường xuyên/ đột xuất việc 

thực hành bảo đảm ATTP trong suốt quá trình nhập, bảo quản, sơ chế, chế biến, vận 

chuyển, bảo quản, phân chia suất ăn, sử dụng, kiểm thực 3 bước, lưu mẫu thực 

phẩm…; kịp thời phát hiện, ngăn chặn việc sử dụng thực phẩm không bảo đảm chất 

lượng, không rõ nguồn gốc xuất xứ, không bảo đảm ATTP tại cơ sở thực phẩm. 

+ Hướng dẫn cơ sở thực phẩm làm các biển/ bảng quy trình bảo đảm ATTP 

để lắp đặt tại các vị trí hợp lý, rõ ràng, dễ quan sát nhằm nâng cao kiến thức và ý 

thức, trách nhiệm thực hành đúng về ATTP, phòng ngừa ô nhiễm chéo trong quá 

trình chế biến thực phẩm và phòng ngừa chủ động sự cố về ATTP: Quy trình sơ 

chế, chế biến thực phẩm; Quy định vệ sinh cá nhân, vệ sinh dụng cụ; Quy trình vệ 

sinh cơ sở, dụng cụ, trang thiết bị (chi tiết tại phụ lục 5). 

2.7. Đầu tư trang thiết bị, vật tư tại mô hình ATTP 

- Đối với cơ sở thực phẩm: Chủ động đầu tư cơ sở vật chất; Trang thiết bị, 

dụng cụ; Đáp ứng yêu cầu về kiến thức, vệ sinh của người quản lý, chế biến, 

kinh doanh thực phẩm theo tiêu chí ATTP tương ứng với từng mô hình ATTP 

và theo đánh giá, kiến nghị trong bảng kiểm của đội/ tổ chuyên môn. 

- Hỗ trợ trang thiết bị, vật tư tại mô hình ATTP: Căn cứ nguồn kinh phí được 

cấp có thẩm quyền phê duyệt đầu tư hằng năm, đơn vị chức năng tiến hành mua 

sắm, in ấn và cấp cho các mô hình một số trang thiết bị, vật tư, tài liệu tuyên truyền. 

2.8. Thông báo kết quả và lắp biển thông tin mô hình ATTP 

- Thông báo “Nhà hàng ăn uống”/ “Bếp ăn tập thể”/ “Cơ sở chế biến suất ăn 

sẵn” bảo đảm ATTP: 

+ Đội/ tổ chuyên môn căn cứ kết quả đánh giá, xếp loại sau triển khai đối với 

từng mô hình ATTP để tham mưu cho Thủ trưởng đơn vị chức năng ban hành văn 

bản thông báo đến mô hình đạt tiêu chí bảo đảm ATTP và mô hình không đạt mô 

hình ATTP trong năm triển khai thực hiện. 

+ Các mô hình ATTP được công nhận bảo đảm ATTP chủ động triển khai 

lắp biển cho mô hình ATTP với nội dung “Mô hình Nhà hàng ăn uống bảo đảm 

an toàn thực phẩm năm 20....” hoặc “Mô hình Bếp ăn tập thể bảo đảm an toàn 
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thực phẩm năm 20....” hoặc “Mô hình Cơ sở chế biến suất ăn sẵn bảo đảm an 

toàn thực phẩm năm 20....”  

- Thời gian treo biển thông tin mô hình ATTP: Thông qua kết quả kiểm tra, 

giám sát định kỳ, đột xuất hằng năm của đơn vị chức năng, việc treo biển thông 

tin mô hình ATTP được thực hiện như sau: 

+ Đối với doanh nghiệp duy trì tốt các tiêu chí ATTP (kết quả chấm điểm đạt 

91 - 100 điểm): Duy trì treo biển thông tin mô hình ATTP tại cơ sở thực phẩm. 

+ Đối với doanh nghiệp không duy trì tốt các tiêu chí ATTP (kết quả chấm 

điểm đạt 60 - 90 điểm): Đơn vị chức năng thông báo bằng văn bản đến doanh 

nghiệp ghi rõ nội dung không đạt tiêu chí ATTP, thời gian yêu cầu khắc phục, 

thời gian tiến hành giám sát, đánh giá, chấm điểm lại điều kiện ATTP... Sau khi 

có kết quả đánh giá, xếp loại lại đối với Nhà hàng ăn uống/ Bếp ăn tập thể/ Cơ 

sở chế biến suất ăn sẵn, đơn vị chức năng có trách nhiệm: 

* Đối với doanh nghiệp đã đầu tư, khắc phục đạt tiêu chí ATTP (kết quả 

chấm điểm đạt 91 - 100 điểm): Thông báo bằng văn bản đến doanh nghiệp để 

tiếp tục duy trì việc treo biển thông tin mô hình ATTP. 

* Đối với doanh nghiệp không khắc phục hoặc đã khắc phục điều kiện 

ATTP nhưng không đạt tiêu chí ATTP (kết quả chấm điểm đạt 60 - 90 điểm): 

Thông báo bằng văn bản yêu cầu thời gian cụ thể để doanh nghiệp tự gỡ bỏ 

biển thông tin mô hình ATTP đã treo, đồng thời có trách nhiệm giám sát việc 

thực hiện nội dung này.  

Trong thời gian doanh nghiệp đã gỡ bỏ biển thông tin mô hình ATTP, nếu 

doanh nghiệp tiếp tục đầu tư, khắc phục và tự đánh giá, chấm điểm đạt tiêu chí 

mô hình bảo đảm ATTP, doanh nghiệp gửi văn bản đến đơn vị chức năng để 

triển khai đánh giá, chấm điểm và quyết định việc treo lại biển thông tin mô 

hình ATTP khi số điểm đạt 91 - 100 điểm. 

* Đối với doanh nghiệp để xảy ra sự cố về ATTP hoặc vi phạm pháp luật về 

ATTP hoặc có số điểm đạt dưới 60 điểm: Trong quá trình thanh tra, kiểm tra chấp 

hành quy định ATTP hoặc tổ chức điều tra, khắc phục sự cố về ATTP, các đoàn/tổ 

chuyên môn thuộc đơn vị chức năng yêu cầu doanh nghiệp tự gỡ bỏ ngay biển thông 

tin mô hình ATTP đã treo tại mô hình điểm (nội dung yêu cầu gỡ bỏ biển thông tin 

mô hình ATTP được ghi trong biên bản điều tra/ thanh tra, kiểm tra ATTP). 

* Trong trường hợp doanh nghiệp, hộ kinh doanh có sự thay đổi loại hình 

kinh doanh ăn uống khác với loại hình xây dựng mô hình đảm bảo ATTP: Chủ 

doanh nghiệp/ chủ hộ kinh doanh tự gỡ bỏ biển thông tin mô hình ATTP đã 

được cấp và lắp đặt, đồng thời thông báo bằng văn bản cho đơn vị chủ trì triển 

khai mô hình để theo dõi quản lý. 

2.9. Báo cáo kết quả triển khai 

- Trưởng đoàn/ tổ chuyên môn có trách nhiệm tổng hợp kết quả, báo cáo 

định kỳ với thủ trưởng đơn vị chức năng hoặc người ra quyết định thành lập đoàn/ 
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tổ chuyên môn về tiến độ, chất lượng triển khai thực hiện, những khó khăn và 

kiến nghị, đề xuất về nội dung triển khai mô hình ATTP. 

- Trước ngày 10/12 hằng năm, đơn vị chức năng có trách nhiệm báo cáo kết 

quả triển khai nhân rộng mô hình ATTP với cơ quan cấp trên; Kết quả thực hiện 

được ngành, địa phương tổng hợp trong mục 4, phần I - Mẫu báo cáo tại Phụ lục 

16, ban hành kèm theo Quyết định số 845/QĐ-UBND ngày 04/11/2019 của Chủ 

tịch UBND tỉnh về việc ban hành Danh mục báo cáo định kỳ phục vụ mục tiêu 

QLNN trên địa bàn tỉnh Bắc Giang. 

3. Kinh phí 

- Kinh phí đầu tư cho công tác quản lý ATTP hàng năm. 

- Kinh phí của các địa phương: UBND huyện, thành phố chủ động bố trí 

ngân sách địa phương để triển khai nhân rộng mô hình ATTP trên địa bàn. 

- Kinh phí huy động từ các nguồn hợp pháp khác và các nguồn huy động từ 

doanh nghiệp, đơn vị và hộ kinh doanh thực hiện tự đầu tư, trang bị. 

III. TỔ CHỨC THỰC HIỆN 

1. Phòng Nghiệp vụ Y: Tham mưu Giám đốc Sở Y tế chủ trì, phối hợp với 

cơ quan chức năng chỉ đạo, triển khai nhân rộng mô hình ATTP trên địa bàn 

tỉnh; tổng hợp báo cáo kết quả thực hiện theo quy định. 

2. Chi cục An toàn vệ sinh thực phẩm 

- Hướng dẫn, hỗ trợ các đơn vị chức năng tuyến huyện, thành phố triển khai 

nhân rộng mô hình ATTP (nếu cần); Tổng hợp khó khăn, kiến nghị của các ngành, 

địa phương, đơn vị liên quan trong quá trình triển khai nhân rộng mô hình ATTP, 

báo cáo Sở Y tế để có biện pháp triển khai cho phù hợp, đúng quy định pháp luật. 

- Chủ trì, phối hợp với các đơn vị liên quan triển khai nhân rộng mô hình 

ATTP đối với các cơ sở dịch vụ ăn uống thuộc trách nhiệm quản lý theo phân 

công, phân cấp. 

- Bố trí kinh phí các Dự án ATTP thuộc chương trình mục tiêu Y tế - Dân 

số được phân bổ hằng năm (nếu có) để triển khai và hỗ trợ tuyến dưới theo quy 

định tài chính hiện hành. 

3. Đề nghị Sở Giáo dục và Đào tạo 

- Chỉ đạo các trường học phổ biến, hướng dẫn cho học sinh kiến thức, thực 

hành đúng về ATTP, phòng ngừa ngộ độc thực phẩm và các bệnh truyền qua 

thực phẩm; Chủ động đầu tư, cải tạo nâng cấp bếp ăn tập thể để đáp ứng đủ điều 

kiện bảo đảm ATTP theo quy định của pháp luật và tiêu chí mô hình ATTP.  

- Chỉ đạo các đơn vị chức năng thuộc ngành phối hợp chặt chẽ với đơn vị y 

tế các cấp trong quá trình triển khai công tác kiểm tra, phòng chống sự cố về 

ATTP và nhân rộng mô hình ATTP tại các bếp ăn tập thể trong trường học. 

4. Đề nghị Ban Quản lý các khu công nghiệp tỉnh 

- Chủ trì, phối hợp với các ngành chức năng, Công đoàn các khu công 
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nghiệp tuyên truyền, phổ biến kiến thức, thực hành đúng về ATTP cho người 

quản lý, người lao động của các doanh nghiệp trong các khu công nghiệp tỉnh. 

- Hướng dẫn doanh nghiệp kinh doanh dịch vụ ăn uống chủ động đầu tư 

nguồn lực để đáp ứng đầy đủ quy định pháp luật về điều kiện ATTP; tích cực 

tham gia nhân rộng mô hình ATTP và phòng ngừa các sự cố về ATTP. 

- Phối hợp với các ngành chức năng tiến hành thanh tra, kiểm tra định kỳ, 

đột xuất về ATTP và xử trí, khắc phục các sự cố về ATTP đối với các doanh 

nghiệp trong các khu, cụm công nghiệp tỉnh. 

5. Đề nghị UBND/ BCĐLN về ATTP các huyện, thành phố: Chỉ đạo các 

phòng chuyên môn thuộc UBND huyện, thành phố và các đơn vị chức năng của 

địa phương: 

- Triển khai nhân rộng mô hình ATTP đối với các cơ sở dịch vụ ăn uống 

thuộc thẩm quyền quản lý theo phân cấp. 

- Chủ động triển khai xây dựng, nhân rộng mô hình bảo đảm ATTP đối 

với một số loại hình kinh doanh dịch vụ ăn uống khác thuộc thẩm quyền quản 

lý theo phân cấp như: Căng tin; cửa hàng, quầy hàng kinh doanh thức ăn ngay, 

thực phẩm chín. 

- Bố trí kinh phí phục vụ triển khai các mô hình bảo đảm ATTP theo chỉ 

tiêu kế hoạch hàng năm được giao. 
 

Hướng dẫn này thay thế Công văn số 2287/SYT-NVY ngày 31/12/2019 

của Sở Y tế Bắc Giang về việc hướng dẫn triển khai nhân rộng mô hình “Nhà 

hàng ăn uống”, “Bếp ăn tập thể” bảo đảm ATTP. Trong quá trình triển khai thực 

hiện, nếu có vướng mắc, đề nghị các địa phương, tổ chức, cá nhân phản ánh 

bằng văn bản gửi về Sở Y tế (qua đơn vị tổng hợp: Chi cục ATVSTP, Email: 

chicucatvstp@bacgiang.gov.vn) để tìm biện pháp giải quyết cho phù hợp với 

quy định pháp luật và điều kiện thực tế./.  

 
Nơi nhận: 
- Chủ tịch UBND tỉnh Lê Ánh Dương (B/cáo); 

- PCTTT UBND tỉnh Mai Sơn (B/cáo); 

- UBND huyện, thành phố; 

- Sở Giáo dục và Đào tạo; 

- Ban Quản lý các khu công nghiệp tỉnh; 

- Lãnh đạo Sở Y tế; 

- Chi cục ATVSTP; 

- Trung tâm Kiểm soát bệnh tật tỉnh; 

- Phòng Y tế huyện, thành phố;  

- Trung tâm Y tế các huyện, thành phố; 

- Các phòng thuộc Sở Y tế; 

- Website Sở Y tế; 

- Lưu: VT, NVY. 

 

KT. GIÁM ĐỐC 

PHÓ GIÁM ĐỐC 

 

 

 

 

 

 

Nguyễn Thị Thu Hương 
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